
SJALOT

VLEESTOMATEN

PETERSELIE

KORIANDER

LIMOEN

PEPER

ZOUT

Snipper één sjalot erg fi jn

Snijd twee tot drie tomaten open en verwijder het meeste 
sap en de zaadjes

Hak de tomaten fi jn

Pers 1 limoen uit en voeg het limoensap bij de kom

Doe een hele fl inke scheut olijfolie erbij

Werk af met peper en zout

Serveer als topping, dipsaus of bijgerechtje

Hak wat platte peterselie en koriander fi jn

Meng alles samen in een kom
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PICO DE GALLO 

Smakelijk!

Steenweg op Diest 78, 2300 Zevendonk - Bredaseweg 75, 2380 Ravelswww.hetseizoen.be 0479 83 62 64 nickjacobs@hetseizoen.be

recept Met ingredientenuit onze winkels

INGREDIENTEN

ontdek onze andere 

recepten hier

Scan QR-code! 


